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Olea autem conficiendo molae uti~ 

liores sunt quantum prò 

magnitudine baccarum vel sub- 
mitlì , vel etiam elevari possimi f 
ne nucleus , qui saporem olei vi- 
tiat , con/ringoiar, 
CoJum. Uh. XII. 
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INTRODUZIONE. 



^-J ol mezzo di una mia Lettera, 
scritta fin dai 9. Giugno del 1810. , 
al Sig. Cavaliere Filippo Re, Pro- 
fessore in une' giorni d' Agricoltu- 
ra nell' Università dì Bologna, che 
indi a poco Egli divulgò nei suoi 
Annali dell' Agricoltura del Regno 
d' Italia {*) , io resi nota agli ama- 
tori dell' economìa olearia una mac- 
chinetta , valevole per ispolparc le 
Olive , senza frangere i noccioli. 
Nella stessa occasione feci altresì lo- 
ro conoscere , che in se racchiude 
pregj tali, da doversi preferire ai 
fattoj ordinar) , massime per conto 
della squisitezza dell' olio. Inoltre 
che merita il' essere anteposta , per 

(*) Tarar) settimo, Luglio, Ago sta, e Settem- 
ire 1810. pag, a3i e stgg. 
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più ragioni , le quali non giova qui 
ripetere , alla mola scanalata , che 
acloprasi in Firenze , al frantoio con 
due rulli di Icrro fuso, c diretta- 
mente solcati , proposto dal Signor 
Giovanni Fabbroni , ed all' altro 
eziandio degli Antichi , scoperto 
l'anno 17S0. negli scavi di Stallia, 
già poche miglia lungi da Fom- 
peja. Non mancai per ultimo di 
additare ad essi alcuni tentativi con 
prospero successo da quattro mem- 
bri della Gcorgìca Società dìTreja, 
e da me ancora eseguitici , come 
pure di assicurare ciascuno, da no- 
bil zelo animato per il bene comu- 
ne , che nel porla in esecuzione ri- 
masto ne sarebbe contento, e sod- 
disfatto. 

In progresso poi di tempo nel- 
le pubbliche mie Lezioni , trattan- 
do delle varie Olive , e del modo 
di cavarne gli olj lini , io ripeteva 
ai miei uditori le stesse cose, e 
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ncll* Ostensioni mostrava loro l' in- 
dicata piccola macchina , ed un 
saggio dell' olio da me ritrattone. 
Ma ninno per quattro anni di se- 
guito s'invaghì di metterla in uso, 
siccome opposta alle idee comuna- 
li , e contraria affatto alla massima 
generalmente invalsa , che dagli os- 
si bene infranti sotto la macina ri- 
cavasi la maggior parto dell' olio. 

Vero è che di ciò non ne fe- 
ci molto le meraviglie , sapendo 
per prova quanto vaglia a tratte- 
nere anche gli uomini intelligenti 
dall' introdurre nuovi ritrovati, seb- 
hen diretti a render migliori alcu- 
ni fatti, il dover andar contro a 
certe costumanze inveterate , e ad 
opinioni quasi universali. Nulla di 
meno a me premeva assaissimo, 
che la giustezza, e l'utilità del mio 
metodo si confermasse da altri , e 
singolarmente col mandarlo in gran- 
de ad effetto. Non m' indussi per- 
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ciò a riprodurlo, tìnattantochè que- 
sta confermazione non si fosse ot- 
tenuta: e forse sarei ancora nel me- 
desimo piede , se una favorevole 
circostanza non avesse secondato 
gli ardenti miei voti. 

Dn novello mio scolare f Sig. 
Domenico Filati Maceratese ) , riso- 
luto e coraggioso, volle nel i8i5. 
incaricarsi di porlo al cimento , e 
conforme io bramava. Cominciò il 
lavoro nel Dicembre , ed in poche 
settimane giunse a spolpare, e di 
tratto in tratto a spremere circa le 
5o. rubbia di Olive (a). Ebbe inol- 
tre il contento , che i rispettivi pro- 
prietari imparziali e discreti , re- 
stassero pienamente appagati dell' 
olio avutone , si per conto della 
qualità, che della sua quantità. 

Ma i pertinaci avversari delle 
novelle scoperte , e delle pratiche 

(a) II Rnbbio ì; qui misura di 8. eoppE. 
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insolite cercarono di ostare a sì uti- 
le faccenda, e di attraversarne per 
1' anno successivo la continuazione. 
Le derisioni però , gli scherni , ed 
i contrasti in cambio di scoraggi re 
il mio alunno , fecero anzi che se 
ne occupasse con maggior impe- 
gno e diligenza, per cui i risulta- 
ti ancora furono in suo favore viep- 
più decisivi. 

Quanto poi alle sperimentali 
mie ricerche debbo dire , che in 
si propizia occasiono non mancai 
di ripeterle , di variarle eziandio , 
e di unirle ad un buon numero di 
altre nuove e recenti. Cosi riguar- 
do alla lavatura de' noccioli avver- 
tirò , eh' ebbi 1' agio insieme e la 
compiacenza d' inventare uno stru- 
mento non meno semplice, che- ef- 
ficace per eseguirla con facilità, e 
somma economia. Laonde supera- 
to ogni ostacolo il nuovo metodo 
da me proposto Tenne pure nel 
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1817. messa ad effetto in Macerata 
da un fratello di esso Sig. Dome- 
nico Filati , il quale trovavasì allo- 
ra di qua lontano, com' anche nel- 
la Badia di Piastra per ordine e 
commissione del Sig. March. Carlo 
Bandini , ed in qualche altro luo- 
go , secondo le notizie, che all'orec- 
chio mi son pervenute. 

Sul finire però del i8iS. e nel 
principio dell' anno corrente otten- 
ni ancor di più. Oltre ai già cita- 
ti possidenti, i quali han prosegui- 
to nella stessa impresa , ne son ve- 
nuti due altri , che nel soggettarla 
alle prove , com' essa richiede , l i 
rendettero maggiormente certa , se- 
condo che vien qui da me riferita. 
Questi furono nel suo villesco ri- 
tiro d' Appignano il Sig. Leopoldo 
Conte Armaroli , ed in Macerata 
il Sig. Michele Rossi , entrambi at- 
tivi ed energici. Per conseguenza 
in vista di tali reiterate conferme , 
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i giornalieri oppositori , che accu- 
sata 1' aveano di vari difetti , e si- 
no a questo tempo derisa , sono 
stati costretti a tacere. 

Avendo io dunque conseguito 
il mio scopo , mi son veduto in 
dovere di riassumere senza indu- 
gio Io stesso argomento , e di pub- 
blicarlo in questo libricciuolo, on- 
de possa chi vuole facilmente pro- 
curarselo , e farne poscia il conve- 
nivo! uso a suo , ed a comune 
vantaggio. 

Quivi pertanto osserveranno t 
miei cortesi Lettori in primo luo- 
go descrìtta ì' enunciala macchina, 
ossia Io Spclpatojo (giacché quin- 
di innanzi mi varrò di tal voce ) 
con la giunta di alcuni cambiamen- 
ti riconosciuti opportuni ; in se- 
condo il modo di condursi nell' 
adoprarla con risparmio notabile 
di tempo , e col maggior profitto 
possibile ; terzo un Tinello parti- 
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colare , entro cui si pongano gì' in- 
vogli della pasta , e le cautele ne- 
cessarie per stringerli al torchio 
coli' argano , dai nostri fattojani non 
costumate ; quarto , come debbasi 
ripassare la sunsa nello Spolpatolo, 
e poscia nuovamente comprimele; 
quinto il mio nuovo ordigno , clic 
ho appellato Lavanocciolt , c la ma- 
niera dì valersene per indi spreme- 
re ancor più torte la semplice pol- 
pa. In ultimo esposti vedranno con 
tutta veracità i principali risultamen- 
ti di alcune mie sperienze ed os- 
servazioni , onde sempre meglio , 
ed appieno conoscasi la preminen- 
za di questa novella manifattura, 
olearia , a fronte delle fui qui di- 
vulgate , e poste in opera. 

Dubitando poi che i principa- 
li ordigni surriferiti non possano 
esattamente comprendersi con le 
sole descrizioni, comunque cercas- 
si di renderle chiare , ho giudica- 
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to convenevole di unire a quest* 
opuscolo due Tavole. Nella prima 
vcggonsi delineate le figure dei pez- 
zi spettanti allo Spolpatojo , e tiell' 
altra si trovan di quelli appartenen- 
ti al Lavanoccioli. Nel farle incide- 
re mi son data ogni cura , perchè 
venissero precise , ed anco elegan- 
ti , scorgendo, che in cotal guisa 
riusciranno più gradite, meglio in- 
struttive , e di profitto maggiore. 
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CAPITOLO PRIMO. 



Spolpato/o descritto , e suo uso. 



iene questo formato da una 
specie di cassa o madia, senza co- 
perchio però, e senza piedi di sor- 
ta alcuna (Tav. I. FIg. [.)■ Il suo 
fondo nelP interno è lungo palmi 
8. romani , e largo z. % . Le spon- 
de sono alte once 18. all' incirca. 
Ma una delle più corte sopravvan- 
2a le rimanenti di altre once 7. , 
come alla lett. A. , e nei fianchi 
porta due ale o appendici fe.fr., che 
indi a poco finiscono sulla testata 
di quelle, che hanno maggior lun- 
ghezza. 

Per toglier poi queir angolo , 
che formano le pareti col piano 
orizzontale, avvi una fascia o cor- 
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nice affatto liscia . e collocata in 
pendìo ( Fig. 2. G. G. ). Serve que- 
sta per dare ancora maggior forza 
e stabilità a tutta la madia , com- 
posta di tavole d' Abete , alquanto 
più grosse delle ordinarie, e tra 
noi chiamate Ponticelli. 



Siffatta cassa per altro non. co- 
stituisce da se sola lo Spolpatolo, 
di cui ragiono. Ammette pure una 
macinella dì marmo statuario Car- 
rarese , diversissimo dalle comuni , 
mentre qui vedesi in forma di ci- 
lindro lungo 2. palmi , e del dia- 
metro di 1. solamente ( Fig. 3. ). 
Mostra inoltre d' intorno molte scan- 
nellature longitudinali d. d. , fram- 
messe , ed altrettante prominenze , 
conforme appunto si osserva nella 
colonna Dorica scanalata. Le pri- 
me sono larghe tre linee , e le al- 
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tre della stessa dimensione eoa gli 
angoli taglienti , anaichè smussati. 
Si regge in fine con due perni di 
ferro sopra il forchetto pur ferreo 

E. E. , mercè cui volgesi in giro , 
e stante 1' asta di legno annessavi 

F. , si conduce avanti , e indietro 
per entro alla madia. La succen- 
nnta Fig. 3. con le sue finora divi- 
sate parti serva per f.ir meglio 
comprendere il completo mecca- 
nismo di quest'arnese. 

$. 3. 

Debbo adesso notare , che la 
piccola macina formar si può ezian- 
dio con altre pietre diverse, ed an- 
co di legno, purché duro e gre- 
ve, siccome io rinvenni per pro- 
va. Quella di tatti , che in prima 
iu qui lavorata coli assistenza mia 
per ouminudo del Gabinetto Agra- 
rio di queste pubbliche Scuole , e 
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della quale mi valsi nel saggio fat- 
tone 1' anno 1810. è di Sorbo ( Sor- 
bus domestica. Lin. ) (*). Di Sorbo 
Tennero paninomi costruite le al- 
tre , delle quali ho cognizione , e 
per quanto sento han tutte sortito 
V esito favorevole e bramato. 

f- 4. 

Al finimento de' varj attrezzi 
componenti lo Spolpatolo avvi pu- 
re una sorla di stregtia. Ma do- 
vendo in appresso ragionar de! suo 
uso, basterà in questo luogo il toc- 
car di volo . che resta delineata 
nella Fig. 4. , riserbandomi a dar- 
ne allora la spiegazione. 



Ì'ì lett. clt. pag. 235, 
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f. 5. 

Ed ecco tutte le parti di que- 
sta macchinetta , che non può es- 
ser più semplice , e più economi- 
ca , riuscendo facile ad cffeituarsi , 
e con pochissima spesa. Innanzi 
però dimetter sott* occhio de' miei 
Leggitori il modo di prevalersene , 
credo necessario di premettere al- 
cuni avvertimenti circa al luogo , 
dove collocarla assiem col torchio , 
siccome importantissimi per opera- 
re con esattezza , e buon successo. 
Il primo si è , che rimaner deve 
salvo dalla Tramontana , e situato 
all' aspetto benigno di Mezzogiorno. 
Il secondo , che bisogna mantener- 
lo sempre caldo con qualche bra- 
ciere , e meglio ancora per via 
d' una stufa , giacché in tal guisa 
resta libero dal fumo e dalla fulig- 
gine , che miocono al sapore dell' 
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olio. Il terzo , che conviene ador- 
narlo d' un fornello per riscaldar- 
ci 1' acqua entro una caldaja , quan- 
do non si faccia a tale oggetto va- 
lere la stufa medesima. 

f, e. 

Alle cautele finora divisate esig- 
ge il mio assunto che aggiunga pur 
le seguenti, non men delle altre no- 
tabili e vantaggiose. Consistono que- 
ste nel lavar bene col ranno cal- 
dissimo lo Spolpatojo , il Tinello 
del torchio , e tutti i vasi , che im- 
bevuti si trovassero dell' olio vec- 
chio già rancido : nel ripetere sen- 
za ritardo tal lavanda coli' acqua 
semplice , affinchè I' olio novello 
non prenda neppure il tanfo della 
lisciva : nel cambiar le pezze di 
Schiavina (b) , che servono invece 

(b) Canavaccio ruvido e forte Minto di 



)(i6_)(_ 
de' solili Conci fatti di Giunco , o 
Ginestra di Spagna , quante volte 
avesser preso qualche puzzo : per 
ultimo nel visitarle Olive prima di 
spolparle, onde assicurarsi clic non 
sentano punto di riscaldato , di stan- 
tio , o di muffa; nei quali casi de- 
vono senza dubbio rifiutarsi , per 
non viziare gli utensili già espo- 
sti (cj. 

crine di cavallo , a di grossi. Una , ovvero 
di pelo caprino. 

(c) Le olive giunta a maturai» e raccolte 
a mano, bisogna spolparle dopo 304 gior- 
ni, ossìa tosto che si mostrano leggermente 
aggrinzate. Il tenerle più a lungo e unite 
in mucchi, onde si riscaldino e fermentino, 
e una pratica contraria alla sana fisio», ri- 
pugnante alla ragione, e nooiva alla salute 
degli uomini. Si oppone altresì all' econo, 
mia domestica, mentre gli olj forti e disgu- 
stosi, si vendono mono dei fini e delicati. 
Oltracciò è da notarsi, che siccome nelgra. 
mjo in sostanti la farina non cresce , cosi 
neppur Polio cresce nelle olive tenutea ma. 
gaizino, nò sari mai possibile, che la fer- 
mentazione aumenti d'una sola stilla il suc- 
co oleoso nelle medesime bsn mature, e gii 
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f. 7 . 

Soddisfatto alle fin qui narra- 
te circospczioni potrà mettersi ognu- 
no all' impresa con sicurezza ci' un 
succcclimento il più fortunato , co- 
minciando dal porre nella madia 
una coppa rasa dì Olive (d). Av- 
vertasi peri di non spanderle per 
tutto il letto della medesima , ma 
di collocarle bensì nel lato C. 
( Fig. r. ) , onde spingerle poi di ma- 
no in mano verso 1' opposto A. , 
col mezzo del macinello. Questo 
pertanto messo in forte moto avan- 
ti e Indietro sopra di esse, obbli- 
ga le più superficiali a scorrere sul 
piano della cassa, e quivi sottile- 

sUccate dall'albero. Gahdolji Saggio lauri, 
co .. pratico sopra gli Ulivi sic. Cap. II. 

(d) Suol pesare secondo la differenza di 
questo frutta dalle 60. alle 64. libbre, «al- 
do alla libbr* di once 13, 
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mente dislese a frangersi nella pol- 
pa : donde nasce che i noccioli ne 
restano per la massima parte spo- 
gliati. E qui cade in acconcio dì 
far conoscere l' importanza dei rial- 
ti A. , c b. />. espressi nella Fig. i. 
Imperocché impediscono che quel- 
le Olive, le qnali s'attaccano al ci- 
lindro , non balzino per il suo vio- 
lento rotare fuori della madia. Se- 
guitando ad agire nello slesso mo- 
do si ottiene altrettanto su quelle , 
che ci rimangono, e nel breve ter- 
mine di i5. o so. minuti al più 
se ne ha una pasla oleosissima , o 
per dir meglio un' intriso di polpa 
e noccioli. Con v ieri per altro in 
tal faccenda arrestarsi , onde aver 
agio di scaricare i canaletti del ci- 
lindro dalla poltiglia, e da qualche 
osserctlo , che in essi s' introduce. 
A questo fine per risparmio di tem- 
po e di noja s'adopra quella slreglia 
di ferro curva , con denti proporzio- 
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nati alle scannellature, e d'un mani- 
co ligneo guarnita , della quale die- 
di un cenno nel paragrafo {. , e che 
feci sotto il mio disegno costruire. 

Or ritornando al proposito di- 
rò , che tolta appieno la pasta dal- 
la cassa con un paloncello di Fag- 
gio , si alloga provvisionalmente en- 
tro una secchia o bigoncia. Tor- 
nasi quindi a lavorare sopra un'al- 
tra simile misura di Olive coli' or- 
dine suddivisalo, e ridotta che sia 
ancor questa in massa poltacea , non 
rimane , che di assoggettarla, as- 
siem con la prima , alla, valida com- 
pressione del torchio. 
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CAPITOLO SECONDO. 

Descrizione del Tinello , e della 
maniera di adoprarlo. 

s. i. 

./\_ vanti di render manifeste le 
circostanze, che accompagnar deb- 
bono la spremitura , reputo ìndi- 
sponsabile il descrivere quel Tinel- 
lo, che altrove citai (*) , massime 
non essendo ancora fra noi gene- 
ralmente conosciuto. 

Preparasi adunque con doghe 
di Quercia , dello spessore di tre 
enee. La sua forma è affatto ci- 
lindrica. Ha poco meno di tre pal- 
mi d' altezza , e due di largo ncll' 
interno. Resta cinto fuori da tre 
buoni cerchi di ferro , e vestito al 

{*) Intimimi onc. p, 7. 0 ieg. 
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di dentro di tante assicelle o stri- 
sce di Faggio, con diligenza frase 
congiunte. Tutte poi nel mezzo 
Tan corredate d' una serie di pic- 
coli buchi , i quali comunicano 
con un canaletto verticale posto 
dietro alle medesime. Ricevon que- 
sti e conducono 1' olio sul piano 
dello strettojo , da dove passa ncll' 
incavo , che circonda la base del 
Tinello, parimenti solcata in più luo- 
ghi , e per cui scende nella sotto- 
posta tinozza. 

Cosiffatto vaso mi sembra per 
diverse ragion! preferibile ai soliti 
Cr'macci , e ad altri corrispondenti 
arnesi. Sopra tutto poi i.° per es- 
ser capace di resistere a qualun- 
que gagliarda pressione, che faccia- 
si su della pasta in esso racchiusa; 
2° perchè questa non avendo cam- 
po di schizzar fuori da niun lato , 
all' opposto di quanto accade coli' 
uso delle Gabbie, o dei Conci, ri- 
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man tutta pigiata eoa uguaglianza, 
e per ogni verso : 3." a motivo che 
le Schiavine durano più a lungo , 
che nei Crinacci senza lacerarsi , e 
che si estraggono , dopo lo stringi- 
mento , insieme alla sansa con po- 
chissima fatica: 4- 4 per causa, che 
facilissimo essendo il ripulirlo, non 
s' incorre mai il pericolo , che si 
possa guastar 1' olio (e). 

' f. 

Dichiarata la struttura del no- 
stro Tinello , ragion vuole che pas- 
siamo a suggerire il metodo di com- 
primere le due suddette infran- 
tojate. 

Allestito sopra una tavola un 
sottil cerchio di legno maggiore al- 
fe) Qualora i canaletti «ertici!! andassero 
ad oirrairai , gì roteranno eoli' mtrodui'oi 
Una proporiionata verga di ferro dritta, v 
t<n luci.. 
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quanto della bocca del Tinello, ed 
allo 4- dita traverse , cuopresi con 
una più ampia e quadra schiavi- 
na , infusa pria nell' aequa calda , 
e poscia spremuta. Tosto dopo tal 
coperta si adatta con le mani alla 
di lui interna figura , specialmente 
nel fondo. Indi ci si alloga dentro 
una porzione della pasta , tenuta ivi 
allato in pronto , e. cosi di seguito , 
finche non siane pieno il cerchio. 
Attendasi però che dessa venga com- 
partita con egualità sì nel mezzo , 
che intorno intorno. S' ammanta 
poscia nella superfìcie con i lembi 
dello stesso canavaccio , soprappo- 
nendone gli angoli in croce, e co- 
si ravvolta ed estratta dal cerchio, 
trasportasi con destrezza nel voto 
del Tinello. Quivi medesimo evvi 
pur bisogno di farla restare tutta in 
piano , ed accosto più che sia pos- 
sibile alla circonferenza. Col resi- 
duo poi si prosiegue a compome 



Digitized by Google 



)( 2< )( 

altri simili invogli , ed a collocar- 
li , come si disse, 1' un sovra dell* 
altro nel vaso, tino al numero di 
otto. Si caricano in fine di tanti 
rotelloni, otomoli quercini, quan- 
ti dì tratto in tratto se ne richieg- 
gono nel premer la pasta. E qui 
a maggior insegnamento degli ope- 
rai noterò , che ognuno di essi es- 
ser deve nella base d' un perime- 
tro quasi eguali all' orificio del re- 
cipiente, alquanto conico, ossia piò; 
ristretto sulla cima, e fornito d'un 
anello di ferro maschiettato, onde 
possa incassare nella parte superio- 
re. Con tale arnesetto riesce più 
facile il muoverli secondo il biso- 
gno , e con minor fatica. 



I 3. 

Condotta al suo compimento 
rivolgersi all' altra immediata della 



Digilized by Coogll 



X >5 )( 

spremitura. Per eseguirla con le 
debite regole si badi innanzi a tut- 
to , cbe Io strettoio abbia la vite 
con le spire folte , e con quattro 
fori nel zoccolo circolare , i quali 
s' incontrino diametralmente, onde 
poterci introdurre il vette, ossia la 
stanga. Inoltre che il suo piano in- 
feriore munito vada d'una lamina 
d' ottone , o di rame , e 1' altro della 
bilancia, die combacia con esso, di 
grossa lastra ferrea per diminuire 
la resistenza, che nasce dall'attrito. 
Di non minore interesse pur si re, 
pula, che il rette sia lungo 18. o so. 
palmi , 'che porti sulla cima due 
traglie o carrucole , e che non ci 
manchi un argano verticale , men- 
tre cosi più agevole si rende Io strì- 
gnìmento ; ed un sol uomo appli- 
cato alla manuella , eh' esser deve il 
doppio più lunga , e più robusta del- 
le comunali, ottiene la massima com- 
pressione delle Olive già spolpate. 
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Ad oggetto poi di ritrarne la 
maggior somma di olio , e di evi- 
tare insieme la rottura de' -pazzi 
componenti il torchio, fa dì me- 
stieri l'andare adagio adagio stri— 
gnendo , sofler man dogi spesso , e 
trattenendoci la pasta per un tem- 
po assai più lungo dell' ordinario. 
L' esperienza di fotti ha dimostrato . 
che quanto più essa riposa eotto lo 
strettoio , tanto maggiormente frut- 
ta. Riuscendo adunque di gran van- 
taggio il lasciarla ogni volta , in co- 
tal modo , se non pur dodici , o 
ventiquattr' ore continue, conforme 
si pratica in Aix , almen però lo 
spazio di ore quattro, chiaro appa- 
risce di quale importanza sia 1' ave- 
re due , ed anche tre torchi per il 
buon servizio d' un solo Spolpa- 
tolo (f). 

ffj Racconta il peritiijimo Sìg. Ttr.sH, 
che non si troia nella Perniola. Salentiaa 
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Da questi generali precetti scen- 
dendo ai particolari , seguirò ad av- 
vertire , che la vite deve in prin- 
cipio girarsi amano, indi col sem- 
plice vette , e per ultimo coli' aju- 
to dell' argano : che premuta cosi 
tutta la pasta tino all'ultimo gra- 
do , indugiar conviene qualche al- 
tro tempo , avanti di toglierla dal 
torchio: che allorquando dalla bac- 
caglia non scola più yerun fluido, 

vorun Truppeto , il quale non abbia tre o 

quattro torchi, eohenon ti giugno ad ettrax 

non quando è rimalt* » «offrire laitrette, 

ben quarantott* ora ; impiegandone cioè do. 
dici a Domprimer le Olive di prima Infranto- 
la, e trenta «i la nma dello medesima, do. 
po ridotta altre duo volte in minute parti- 
celle cor, la maoina. Trattato degli ulivi, dell* 
ulive, a della maniera di cavar l'olio etc. p- 
S34. Napoli 1 IS 4. 
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o che guardandolo contro lume non 
ci si vegga luccicare nessuna stilla 
oleosa , bisogna scuoprire la sotto- 
posta tinozza, ed estrarne 1' olio , 
che galleggia «alt acqua sua vegeta- 
le : che a tal' uopo s' adopra un 
nappo quasi piano di latta , e for- 
mato a foggia dì patèna. Siccome» 
però alla superficie di quest' olio 
suol trovarsi una specie di crema 
spumosa e nerognola , così abbiasi 
la cautela di raderla prima, e por- 
la in disparte , giacché manda fuo- 
ri essa pure successivamente , ed a 
poco a poco dell' olio purgato. 

Di mano in mano poi che rac- 
COgliesi V olio vergine , si versa nel- 
le brocche, o in altri vasi a tale og- 
getto allestiti. Dopo ciò tutta ¥ ac 
qua mista alla morchia , che resta 
nella tinozza , gettasi in altri reci- 
pienti piuttòsto grandi , e di larga 
bocca , onde aver campo di estrar- 
cene ogni giorno, c talora mattina 
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e sera queir olio , che sarà venuto 
a galla. £ questo parimenti sem- 
brando d' una qualche minore de- 
licatezza , mio consiglio sarebbe di 
serbarlo diviso dall' altro. Ma posto 
ancora che venissero ambedue me- 
scolati , non ne ridonderà pregiu- 
dizio , siccome dall' esperienza ne 
sono stato istruito. 

(. 5. 

Ricevuta che abbiano la pri- 
miera stretta le sovraesposte infran- 
tojate , bisogna rimetterle nella ma- 
dia , conforme si prescrisse, per tor- 
nare a spolparle , e con maggiore 
esattezza. Riuscendo però meno 
acquose della prima volta , sari be- 
ne , nel mentre si passano sotto il 
cilindro , di aspergerle di quando 
in quando con acqua tepida , onde 
più facile riclucansi in pasta. Que- 
sta poi scompartita, involta, e ria- 
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chiusa entro il Tinello giusta le nor- 
me prodotte infine del §. 2. si cal- 
ca e spreme di bel nuovo , e si la- 
scia soggetta agli sforzi della vite , 
finché cessato affatto non abbia di 
gemerne il prezioso liquore. Esigge 
allora il buon esito , che si ripeta- 
no le altre funzioni espresse nell'an- 
tecedente paragrafo, e con le me- 
desime cautele. Ma qui riguardo 
alle lecce debbo inoltre suggerire , 
che se per la molta loro quantità 
fosse d' uopo aumentar di soverchio 
il numero de' vasi, si iaran passa- 
re entro una vasca , o altro simile 
ricetto murato, dove stando in ri- 
poso lungo tempo , continueranno 
a dar olio da prevalersene ancora 
per condimento de' cibi in quelle 
famiglie , che non curano una par- 
ti colar squisitezza. 
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f. 6. 

A qoal' mo poi vadano desìi- 
Hate le focacce o pastelle , dopo 
questa seconda premuta lo vedre- 
mo nei Capitolo che segue. Per 
ora basterà il dire , che tali han da 
essere le pratiche da eseguirsi per 
■spolpar le Olire senza frangerne i 
noccioli , e per averne 1' olio tan- 
to di prima, quanto di seconda ca- 
vata. E circa alla somma, edalle 
prerogative si dell' uno , che dell' al- 
tro , accennerò solo , che mi riser- 
bo a porle in veduta con la mas- 
sima schiettezza e distinzione sul 
finire di qaest' Opericciuola. 
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CAPITOLO TERZO. 



Lavanoccioli descritto, e modo 
di servirsene. 



I i n strumento, di cui m'accingo 
a dichiararne la costruttura , con- 
siste 

Primamente in una ruota di 
legno , suli' andar di quelle assai 
più grandi , entro le quali , tenden- 
do alcuni uomini a salire , le fan 
girare per ismuovere dei gran pesi. 



Secondo >" un cavalletto ben 
sodo , sopra del quale si regge , e 
si può muovere in giro. 

Terzo nel mastello dittico sot- 
toposto alla medesima. 

Venendo alla ruota , i suoi Ia- 
ti sono interi conforme vedesi in A , 




( Tav. II. ) 
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e senza aperture. Hanno bensì nel 
mezzo un risalto circolare B. , ond* 
esser quivi resi di maggior spesso- 
re , e più durevoli. Nella circonfe- 
renza portano tante piccole doghe 
o strisce C. C. combaciami bene 
insieme, ed incastrate per via d'un 
canalino sull' orlo dei medesimi , 
tagliato a scarpa , come nei fondi 
delle botti. I due cerchi poi di 
ferro D. D. , fissati con alquanti 
chiovelli, servono a tenerle viepiù 
strette ed avvinte. 

Infra questi cerchi , c sulla 
detta periferia avvi una bocca qua- 
drilunga E, , la quale si apre e scr- 
ra con lo sportello F, , movibile 
mediante due cerniere, e fermo, 
qnand' è chiuso , con un pajo di 
nottolini. 

V asse dì ferro G. , che attra- 
versa il centro della ruota , e che 
da una banda si prolunga nel ma- 
nubrio H. , vale per sostenerla sui 
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cavalletto M. M. f e per volgerla at- 
torno giusta il bisogno. Colui per- 
no , quadro solo dentro il foro de- 
gli esposti lati , sta congiunto ai lo- 
ro risalti coli' ajuto di due lastruc- 
ce ferree su di essi incassate. Que- 
ste però non impediscono d'i po- 

mentre quella verso il manico ri- 
mati l'issa e stabile nel perno stes- 
so , 1' altra di contro movibile ci 
■vi e n trattenuta da un dado pur di 
ferro , fatto nel suo caro a madre- 
vite. Lo piastrelle poi restan con- 
nesse al legno da quattro viti per 
ciascheduna. 

Rendiamo or chiara l' interna 
struttura della pocaozi descritta ro- 
ta. Il diametro del suo ventre 
ascende ai tre palmi e mezzo- Lo 
spazio intermedio alle pareti late- 
rali non sorpassa le once quattor- 
dici. Due ordini di lunghi chiodi. 
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dispasti in circolo presso il margi- 
ne dell'una e dell'altra, vi risalta- 
no con la parte più sottile, ed acu- 
ta. Ci stanno pure compartiti in 
quinconce , e questa distribuzione 
rilevasi ad evidenza dall' esterne lo- 
ro capocchie segnate I. L Inoltre 
sette oppnr otto file equidistanti di 
simili chiodi, fra se discosti circa 
sei linee , sporgono dalle sue do- 
ghe , e vi rappresentano come al- 
trettanti pettini a denti radi , uno 
de' quali si scorge dentro la bocca 
E. Ne' luoghi finalmente di mez- 
zo tra le dette file ci sono altri 
chiodi messi a foggia del nume- 
ro X. , ossia della croce di Sant' 
Andrea. 

f 2. 

Restringo adesso in poche ri- 
ghe quanto si appartiene ai rima- 
nenti arnesi, i quali servono per 
compiere il Lavanoccioli. 
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Quello, che appellai cavalletto, 
dall' emularne la forma , nasce da 
quattro piedi massicci e diritti , ma 
però divergenti tra loro , come in 
P. P. P. ; dalle due forti traverse 
K. K. , che legano abbasso i piò 
lontani ad incastro ; dall' altre dae 
L, L. , che assodano più In alto i 
maggiormente vicini (g); e dal 
tclajo orizzontale M. M, , che li 
congiunge tutti nella sommità. Que- 
sto poi nell' interno , lungo quasi 
cinque palmi, e due circa largo , 
riceve la ruota , che atteso un Mi 
spazio maggiore della sua mole, può 
muoversi a grand' agio. Sostiene 
altresì due zoccolctti di legno bea 
sodo , e scavali superiormente a 
gola; col solo divario, che men- 
tre il sinistro, visibile in R. am- 
mette quella parte dell' asse corre- 

(ff) -^ e ' paragrafo venturo farò noto il 
motivo, por oui vadano cori disposta. 
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data del solito nodo , o bottone . 
perchè sempre ravvolgasi nello stes- 
so punto , il destro all' incontro , 
che non apparisce , riceve 1' altra 
tutta liscia , e rotonda. Qui però 
non debbo pretermettere , che a 
simile cavalletto potranno sostituir- 
si due soli travicelli conficcati oriz- 
zontalmente nel muro , quante vol- 
te 1' angustia del sito , O il rispar- 
mio della spesa, oppur la scarsez- 
za del legname lo richiedesse. 

Riducesi l' altro ad un mastel- 
lo ovale , come si fa chiaro in S, 
Nella lunghezza conta tre palmi , 
due in largo, ed uno e mezzo nel- 
la profondità. I suoi cerchi sono 
di Salcio , e collegati negli estremi 
al modo consueto. 

Termino coli' avvenire , che 
ho poste qui le assegnate misure, 
prevalendomi di quelle , con le qua- 
li fu eseguito tutto quest' ordigno 
in servigio del nostro pubblico Ga- 
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binetto Agrario : ma che rimane 
ad arbitrio di ognuno l' ingrandir- 
le o scemarle a proporzione , e con 
regola secondo il proprio bisogno , 
o V esigenza di altre circostanze. 

$. 3. 

11 merito primario d' una sif- 
fatta macchina, di non grande ar- 
tificio, e di tenue dispendio, con- 
siste nell' esser valevole a purgar 
molta sanza dai noccioli con poco 
fluido «meo , in breve tempo , e 
con mediocre Mica dell' uomo 
che la pone in moto. Deriva l'al- 
tro dal poterai adattare al prefisso 
lavoro oleario nel luogo stesso , 
ove rimangono le madie, ed i tor- 
chi. Differisce pertanto moltissi- 
mo in suo vantaggio dai Lavalo. 
ri usati in Provenza , nella Rivie- 
ra di Ponente del Genovesato, nel 
Lucchese , ed in altre provineie 
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ancora abbondanti di Olive. Im- 
perciocché oltre al rendersi questi 
assai più costosi nel costruirli , e 
più lunghi nell' agire , richieggono 
altresì un sito in disparte, che ab- 
bia qualche pendio , ed una casca- 
ta d' acqua , come nei mulini da 
Grano. Per restarne subito persua- 
si , basta confrontare la Tavola II. 
qui annessa t con la IH. del Sig. 
March. Domenico Grimaldi , mes- 
sa in Une delle sue Istruzioni sul- 
la nuova manifattura dell' olio in- 
trodotta nel Regno dt Napoh {*)■ 

$■ k- 

Ma poiché io sono entrato a 
far parole della lavanda degli ossi. 
YOglio proseguendo innanzi spiega- 
re , qnal sia la strada più corta , 
ed utile p«r mandarla ad etfetto 

T) Sfa ««n. iDno m7 . 
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col riferito strumento. Quando 
adunque la pasia delle Olive sia 
stata due Tolte compressa , e ridot- 
ta in tante schiacciate , bisogna col- 
locarla al più presto nell' acqua, 
e Jasciarvcla in macero io. o 12. 
giorni, dimenandola pero con una 
spatola di legno mattina e sera. 
Poscia di quest' intriso se ne getta 
una porzione dentro il Lavanoccìo- 
li , coli' avvertenza che risponda 
prcss'a poco alla metà d' ogni stret- 
ta , vale a dire a quattro focacce. 
Si badi ancora , nel caso che fosse 
troppo densa , d' infonderci altr' ac- 
qua per maggiormente disciorla. 
Fatte queste cose si comincia ad 
agire con la ruota , che girar deve 
riè troppo rapida, nè troppo len- 
ta, ma bensì con qualche gagliar- 
do impeto. In colai guisa nel par- 
tecipare alla polta compresavi Jo 
stesso moto , l' obbliga di momen- 
to in momento ad urtar forte con- 
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fio i pettini del corpo , ed i chio- 
di delle sue pareti : donde nasce , 
che scomponendosi lascia gli osset- 
ti nudi e mondi , lo che d' ordi- 
nario si ottiene in i5. minuti. Al- 
lora soffermando la ruota , ed 
aprendone 1' usciolino , sì versa il 
tutto insieme nel sottoposto ma- 
stello. 

Si torna quindi ad oprare con 
la norma stessa, finche ultimato 
non sìa il Iavamento della sansa già 
pronta e tenuta nell' acqua. Sicco- 
me però il mastello è soltanto ca- 
pace di una certa quantità di pol- 
tiglia , cosi prima che ne sia pie- 
no si rimuove dì mano in mano 
dal suo posto, per trasferirla co- 
modamente in vasi più ampi. 

f. 6. 

Dopo questo trasporto convien 
metterci tant' altro fluido , quan- 
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to basii per sollevare le sue parti- 
celle leggiere , e sostenerle a galla , 
nel mentre i noccioli calano al 
basso. Giova in seguito dimenarla 
con un mestatoio , a Cline li è più 
esatto e sollecito riesca un tal se- 
paramento. Quando poi è seguito, 
si stravasa nel modo , che ad ognu- 
no potrà esser più agevole , facen- 
dola però sempre cadere entro un 
canestro dì vimini a maglie tali , 
che permettano l' uscita al solo 
umor aqueo. Restano cosi gli os- 
screlli depositati nel fondo di cia- 
scun recipiente , e le bucce con gli 
avanzi del parenchima, e delle mo- 
lecole oleose si hanno in tante pic- 
cole congerie , scevre appieno dai 
medesimi: raccolte le quali nuli' 
altro rimane ad eseguirsi per con- 
to della lavatura, che di porle a 
scolare in un tino , dotato di vari 
fori nella base. 
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Adesso per maggior lume de' 
mìei Leggitori sono opportunissime 
le seguenti notìzie : i." che non 
avendo comodo di lavorar la san- 
sena, quando traggesi dai torchi, 
potrà serbarsi ad altro tempo , sen- 
za riceverne danno, purché resti 
in sito fresco , ed immersa noli' ac- 
qua : 2° che il custodirla cosi pro- 
duce anzi un'ottimo effclto, men- 
tre quanto più a lungo si tiene in 
macero , tanto più facilmente sepa- 
rasi dagli ossetti : 3-" che alla to- 
tale lavatura della sansa di due 
coppe d' Olive non vi occorrono 
che 6o. bocali di fluido acqueo : 
con questo di più che servir pos- 
sono eziandio ad altre successive 
lavande : 4* che un solo opcrajo , 
se agisca con impegno, basta per 
lavarne la quantità di 26. coppe 
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nello spazio di 12. ore , computan- 
doTi gì* indugi necessarj al suo ri- 
poso , alla carica , ed allo sgravio 
della mota , coni' anco al ripulirla 
talvolta nell' interno con un poco 
di acqua. 

f 7- 

Ed eccoci giunti al termine di 
conseguire dalla sansa già lavata il 
resto dell' olio, che in se contiene, 
lo però non mi fermo qui ad as- 
segnarne le regole , essendo le me- 
desime, che quelle dichiarate nei 
paragrafi 2.* e 3" del Capitolo se- 
condo, ai quali rimetto chiunque 
voglia prendersi la briga di legger 
que&t' Opuscolo. 

Avverto soltanto , che in cam- 
bio dall' acqua calda , usar bisogna, 
la semibollente per riscaldarci le 
schiavine, e per gettarne qualche 
poco tra mezzo alla pasta nel fare 
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i ravvolti da mettersi dentro il Ti- 
nello. Inoltra the la vite Bgìf de- 
ve su di essi con assai maggior 
possanza , e più diuturna durata , 
ohe nelle due primo compressioni. 

f. 8. 

L' Olio che ne scola , e che 
si rade nella tinozza , mostrasi qua- 
si eguale al denominato versine , e 
chi ben non conosce gii olj fini , 
lo prende come fosse di tal natu- 
ra. La feccia, molto copiosa, col 
trasportarla iu altre tìna , e fàrce- 
la per alcuni giorni riposare , né 
somministra a un dipresso del con- 
simile. Ad oggetto peri!> di rica- 
parlo meglio, e con più speditezza , 
trovo indispensabile, che i vasi ab- 
biano ai fianchi } e grado per gra- 
do alquanti buchi col turacciolo , 
dai quali trarne , giusta il rispetti- 
vo livello , o V olio stesso > 0 P tic- 



quaccia , ovver ta morchia. Seb- 
bene su questa pure galleggia dì 
nuovo altr'olio , massime Dei gran 
caldi di Luglio, e Agosto, cosic- 
ché in capo all' anno se n' acquista 
una somma non spregevole. Ognuno 
quindi s' avvede , quanto interessi 
il serbarla fino al compiersi della 
State. 

i 9- 

Del residuo poi, o fondigliuolo-, 
che vagliarli chiamarlo , superfluo 
sarebbe il divisarne gli usi , es- 
sendo chiari , e generalmente ma- 
nifesti. 

Darò piuttosto , a conclusioa 
del Capitolo , alcuni avvisi retativi 
alla poltiglia bruno-rossastra , la 
quale trovasi «eli' acqua , che fu 
adoprata per le lavande. Concerne 
il primo, che siane spartita con la- 
sciarla deporre, o per via della 
feltrazione , valendosi in ciò d' un 
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panno lino assai rado ; il secondo, 
che Tenga ridotta in tanti pani o 
mozzi di mediocre grossezza ; 1' nl- 
timo , che si asciughi bene f e di- 
secchi , prestando in tale stato , co- 
me altrove vedremo , un qualche 
servigio (h). 



(li) Da un saggio analitico fattone , per te 
rio secca ed umida, dal mio illustro Collega 
Sig. Dottor Pietro Ghiselli, Profeiaora di 
Chimica, col semplice scopo però di stabili, 
re quali fossero i suoi materiali immediati, 
si èdedotto, esser composta di materia estrat- 
tiva e colorante, di nraoilaggine , e di tenui 
fibre legnoso, penetrate da una scarsissima 
quantità di olio fisco. 
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CAPITOLO QUARTO. 

Rarconto dei risultati da mt 
ottenuti nello sperimentare alcune 
razze di Oline , i loro noccioli , « 
le mandorlette , che in se racchiu- 
dono. 



essi avendo in piena veduta 
nei precedenti Capìtoli tutti gli or- 
digni necessari per questa nuova 
manifattura olearia , cominciando 
dallo Spolpatojo , cui tenne dietro 
il Tinello , unitoci alla fine il La- 
Tati occi oli , e stabilito altresì t or- 
dina , sul quale dessa per intiero 
s* appoggia ; ragion vuole, che scen- 
di adesso ad esporre le su,* utilità, 
onde possa ciascuno confrontarle 
con quelle derivanti dal vecchio 



f. I. 





k Io però annoierei il cor- 
ettore , se qui prendessi # 
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trascrìvere il Giornale delle mie 
sperienze , ed osservazioni. Laon- 
de prefìsso mi sono di raccontarne 
soltanto i principali risultarne riti, ac- 
compagnali dalle più riflessibili cir- 
costanza. 

Per non essere tuttavia inesat- 
to, e per non ridire superfluamen- 
te il già detto , pongo innanzi al- 
cune cose , le quali han rapporti 
diretti con qucst' argomento. L' una 
si è , che quando non esprimo il 
nome proprio delle Olive, ed il lo- 
ro grado, intendo, che sìenodi va- 
rie sorte, più o meno mature, ed 
alquanto appassite , come d' ordi- 
nario son quella, che si portano 
ai nostri fattoj. L'altra, ch'io stes- 
so ho sempre assistito al total la- 
vorìo delle medesime , fatto io ca- 
sa , e eoi favore del sullodato Sig. 
Filati. La terza, che avendo Egli 
un sol torchio , le macinate , non 
per sua colpa, ma per deficienza 
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del tempo , furono troppo in fret- 
ta premute , e nel periodo soven- 
te men corto d' un ora. L' ultima, 
che nei cimenti del 1 8 1 5. e — 16 
e dei primi mesi del 1817. le la- 
vande vennero poco esatte , giac- 
ché non ero ancor giunto ad in- 
ventare, e mettere in uso i' addie- 
tro descritto Lavanoccioli. 

f. *• 

Premesse queste notizie , vengo 
subito in materia col render con- 
to, che li 22 Dicembre i8i5. una 
coppa d' Olive empita a trabocco , 
e pesante libre 84 j. mandò fuori 
sul principio poco meno di 8. fo- 
gliettc d'un' olio chiarissimo, e di 
bellissima vista ( i ) ; alle quali nel 
giorno 3o. tennero dietro altre due 
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circa , e che 1' estrema dose ad 
uscire dalla sansena lavata fu di 
once 8. Per conseguenza appari- 
sce , che in complesso diede fo- 
gliclte io. i. 

Passo quindi all' esperimento 
dei 26. Gennaio 1816. Una coppa 
colma delle stesse frutta , ma del 
peso di lib. 83. mi porse 9. fogliet- 
to abbondanti d' olio purissimo : 
dalla morchia nel Maggio ne otten- 
ni un'altra foglietta, ed alquanto 
più d' un terzo n' ebbi in Agosto 
dalla lavatura: onde si scorge, che 
nel pieno somministrò foglie» e 10. 
ed once 7. di olio. 

In una terza coppa che mi 
procacciai li 2. Febbraio , sebbene 
di minor peso, ascendendo solo a 
lib. 76. vidi accadere quel tanto , 
che ho notato nella seconda, coli' 
unica differenza , che la somma 
dell' olio fu minore di circa i- once. 

Cose analoghe si ottennero da 
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moltissime altre conformi misura 
d' Olirfl , spettanti a diversi prò- 
prietarj di questa città. Non saprei 
dire però con sicurezza del pro- 
dotto di ciascuna , mentre per I' an- 
gustia del locale, e più ancora per 
lo scarso numera de' vasi bisogne* 
voli , la osservazioni riuscirono equi- 
voche , e dubbiose. 

Riassunsi i miei saggi nel Gen- 
naio del 1817. col procurarmi due 
coppe d' Oliva pur colme , e del 
peso di lib. i63. Ma qui prima 
d* andar più aranti debbo toccar 
di rolo , che nel l'arci sopra qual- 
che disamina m' accorsi, che cran 
state raccolte verdi , e perciò im- 
mature, come in quella stagione 
per tema dei furti quasi general- 
mente successe. Inoltre che le for- 
mava un mescuglio di Sarganella, 
d) Rapa, e di Piantone- Circa poi 
all'esito, ecco quanto mi avvenne 
di rilevare. Il giorno £. rendette- 
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ro i5- buone foglietto d' olio lim- 
pidissimo : agli S. Marzo ne appor- 
tarono altre due, ed onde 3.: li 
27. Maggio un' altra , e a. once : 
ed in ultimo per via della lavanda 
once 16. j. Erano ancor queste 
chiare , ma inclinanti al verde d'er- 
ba. Il totale adunque ascese a fo- 
gliette 19. ed once scarse. 

Parlerò adesso di altre due cop- 
pe consimili , ma bensì rase. Col 
pesarle conobbi non oltrepassare le 
124- libbre e mezzo. Per ridarle 
in olio scelsi il dì t6 , onde sor- 
tissero meno acquose. Cercai altre- 
sì, che tutto fosse in regola, ed ef- 
fettuato con ogni possibile diligen- 
za. L' esito superò la mia aspetta- 
zione , pervenuto essendo V olio al- 
la somma di fogliette 18. J. 

Volgendo in fine il discorso 
alle Olive della successiva raccolta , 
spremute li 20. Dicembre dell' an- 
no stesso 1817; notifico, che esseo- 
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dosi trovate di più buona qualità 
di tutte le antecedenti , ed in par- 
ticolare per conto della loro matu- 
rezza , emersero anche maggior co- 
pia del prezioso liquore ; e clic a 
tal crescìmento concorsero un' esat- 
ta pressione , ed il mio Lavanoc- 
ciolì. Uno coppe in fatti dì esse , 
compaste nella massima parte di 
Piantone, e del peso di lib. i4g. 
fruttarono sulle prime fogliette 19. 
ed once a: indi altre 3. ed 1. ter- 
zo; e con la nuova lavanda altre 
s. circa di color d' oro. Laonde 
riunito il tutto in un sol corpo ve- 
desi, che ascende a fogliette s/,. 

Giunto poi il Gennajo del 181&. 
mi accinsi ad un' altra sperienza 
sopra due coppe di Olive diverse, 
quali furono le appellate Nebbia, 
Piantone , e Cornia , sapendo non 
esser lieve il divario, che passa tra 
una e l'altra delle molte loro schiat- 
te, nel porgere più o meno som- 
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ma dì olio (k). Ed io vero il suc- 
cesso non corrispose al testé alle- 
gato , mentre qui la rendita totale 
del fluido ascese unicamente alle 
fogliétto 16. ed once g. j. E' ne- 
cessario però di sapere, che queste 
Olive non sorpassarono le 141. 
libbre , che buon numero di esse 
erano affatto acerbe , e che due 
volte , mentre non potei di conti- 
nuo assisterci, vennero poco, e mal 
spremute. 

Or non avendo io più altri ri- 
sultamene da esporre, scender po- 
trei al racconto di quelli , che son 
caduti sotto le prove fatte esegui- 
re dai miei pregiatissimi Amici dì 
sopra rammemorati (*). Ma per 

(t) Anche la vicende delle stagioni d'un" 
anno , differenti da quello d'un" altro, ca- 
gionano, ohe le medeiime Olive non possa- 
no darne sempre egual dose, e della «lessa 

t*) V. l'introdniione pag. 6. 
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non essere di soverchio prolisso , 
e forse oojoso , mi restringerò ad 
accennare , in conferma dei già ri- 
feriti , che ancor Essi ne consegui' 
rono g- lo. ed ancor 12. foglietto 
per ogni coppa soverchio piena , 
compresavi la parte delle lavature , 
quantunque le Oliva non sieno sta- 
te generalmente sane, e della miglior 
qualità. Vivo per altro nella fon- 
data speranza , e direi quasi cer- 
tezza , che tutti coloro , ai quali 
piacela in seguito V applicarsi con 
agio, e con ogni stadio a quest'im- 
presa , ne caveranno un olile as- 
sai più notabile. 

I 3. 

Esposta cosi la nuda verità su 
gli eventi de' nostri tentativi , re- 
puto prezzo dell' opera il fiir pale- 
se ì pregi dell' olio. Mostrasi adun- 
que d' un vago color cedrino , e 
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limpidissimo anco tosto dopo leva- 
to dalla tinozza. Si trova nell' as- 
saggiarlo d' un sapore squisito , e 
d' una mirabile dolcezza. Resìste 
al freddo molto più degli olj fini 
comunali. Sul qual proposito pos- 
so anzi affermare , che quello da 
me conseguitoci' anno i8lu. , e ri- 
masto poi sempre fino ad oggi en- 
tro un mio stanzino boreale , il 
rinvenni una sol tolta mezzo stret- 
to nel fondo, ed in Tarj siti attor- 
no le pareti della boccetta, che Io 
contiene. Questo fu la notte dei 
2 3. Febbrajo t8i£. , in cui il ter- 
mometro reaumuriauo, postole ac- 
canto , scese ai gradi z ì. sotto lo 
Zero. E tenute avendocene altre 
diverse porzioncelle dei saggi iSi5. 
e 18 16. chiuse in eguali bottigliet- 
ie , non mi sono mai accorto , che 
nel verno siansi o molto o totalmen- 
te rapprese. All'opposto di quan- 
to mi accadde nei caraffim di con- 
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franto pieni d' olio carato celle 
guise dalla nostra diverse, che sta- 
ti sono quasi per l' intere invernate 
privi in tatto, e per tutto di flui- 
dità. Aggiugnerò , che allorquan- 
do venga ben coperto, e difeso 
dall'aria, si mantiene 3- 4- ed an- 
che 5. anni senza inrancidire , sic- 
come dati' esperienza ne rimasi 
Convinto: la qual cosa neppur suc- 
cede all'olio Provenzale, che non 
regge più ti' un anno (1). 

Meno deliziosa è al certo qnell' 
olio , che ricapasi o dalla mor- 
chia , a dalle lavande. Riesce pu- 
ro tuttavia , e di Tiro color limo* 
ne. I NovC cagiona oltracciò disgra- 
derete sensazione sui palati di chi 
lo assapora. Dia forza a questi 
detti r" averto io stèsso adoprato 
più fiate nel desinare, senza pro- 
ti) Coil il Piem < u l]. p IFD la del Sieuw. 
O r . «Jfc p. 363. 
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varne disgusto o fastidio. Altret- 
tanto pure avvenne a parecchi mìei 
amici , che dietro V esempio mio 
vollero fari» ne' consueti lor pasti 
1' assaggio. Ammetter dunque bi- 
sogna, clic l'olio ottenuto con que- 
sto novello metodo è tutto buo- 
no al condimento de' cibi , prero- 
gativa sua speciale assai stimabile 
e vantaggiosa. - - 



E' volgare opinione , di «ui 
fan caso le persone colte eziandio, 
che i noccioli delle Olive sieao da 
preferirsi alla polpa per la rendita 
dell' olio, e «he quanto più si smi- 
nuzzano con la macina , tanto più in 
copia ne diano. Cotal parere vie- 
ne accreditato dall' autorità di cer- 
ti filosofastri , e di non pochi ma- 
laccorti speculatori. Io poi dirò in 
ìreve quel òhe ho veduto e 4«co- 
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perto sui nostri osserelli dopo la- 
Tati. ' 

Ne feci adunque pestare lib. 
due entro un mortaio di bronzo 
gli il. Febbraio 1817. finché ri- 
dotti fossero quasi in polvere , e 
quindi per tre ore spremere in un 
torchietto da Speziale. Conobbi dal 
fatto, che non resero verun fluido. 
Fer una seconda prova ci unii 
qualche poco d' acqua calda , onde 
agevolarne 1' uscita dell' olio : ma 
nel comprimerli m' avvidi , che 
sorti 1' acqua sola torbìdiccia , sen- 
za una stilla di liquore oleoso. 
Esposi pure ad un tentativo più 
forte once Zi. di noccioli recenti, 
e freschissimi li 20. Gennajo 181S. 
coli' allungarne il pestamento, e la 
stretta , e col riscaldar sulla brace 
la gabbia dì ferro , ossia Forala. 
Contuttociò io non ne trassi il mi- 
nimo indizio di olio- Di più lo 
stesso cartoccio , nel quale eran 
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chiusi dentro la gabbia , si manten- 
ne asciutto , e col proprio naturai 
colorito. 

Compiti questi cimenti mi par- 
ve di avere a tentarne un altro , 
che fosse più decisivo , e questo 
era d' infrangerli coli' usitata mola , 
e stringerli poi nel torchio munito 
di argano. Nel mandarlo ad effet- 
to mi valsi d' una coppa colma 
degli ultimi citati ossetti , pesanti 
lib. 80. e once 2. Il tempo della 
macinatura ascese a nove quarti 
d' ora, e quello della pressione 
ad ore cinque. Nel render calde 
le schiavine si agi conforme con 
la sansa lavata. Ma 1* esito fu , che 
1' umor hrunastro disceso dal Ti- 
nello nella conca, procedente dai 
canavacci per aver pria servito a 
stringere la polpa, riè in quel gior- 
no , nè dopo discoperse segno al- 
cuno di sostanza oleacea. 

Tatti questi risultati , dì cui al- 
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tri ùmili possono leggersi in Giovan- 
ni Presta (*) , da lui ottenuti sopra 
i nudi , ed a bello studio lavati 
noccioli della sue Olire , che si 
diede a ri macinare uno a tre , sei-, 
e nore Tolte , fanno chiaramente 
scorgere , che la suddetta opinio- 
naccia é falsa , ed immaginaria. 
jVoo esito perciò nulla a creder 
▼ero l' asserto dell' egregio Signor 
d' Amartaux , che gli ossicini schiac- 
ciati insieme alla propria carne, ol- 
tre a guastar la delicatezza dell' olio, 
ne assorbiscano una buona parte 
nel mentre vengono macinati , e 
che più si riducono in miminoli, 
più ancora si è la quantità , che 
ne succhiano. Laonde ad eviden- 
za è manifesto, che in vece di gio- 
vare, miocOQO, se con la polpa si 
triturino. 



(*} ©p. Bit. p. i8t.' ■ ■ .' - ' - 
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J. 5. 

Deferendo alle poc' ansi nar- 
rale sperimentali ricerche parreb- 
be bastevolmcnte deciso, che nep- 
pur le mandorle! te , spartite dall' 
arido legno de' noccioli , atte fos- 
sero a porgere la più pìccola dose 
di olio. Conveniva tuttavia certifi- 
carsene meglio , avanti di ammet- 
tere una tal decisione. Mi proposi 
perciò di ricorrere ad altri tenta- 
tivi , come valevolissimi a sparger 
di vera luce quest* oggetto. 

Il primo ebbe luogo ai 12. Feb- 
braio 1817. con once $. ed ottavi 
a. i, de' ricordati semi. Nel farli 
pestare , stentando ad impastarsi , 
dovetti aspergerli in più volte con 
3. once d'acqua tepida. Chiusi quin- 
di entro una carta sugante , e po- 
sti cosi nella aolita gabbia, già cal- 
da, furono per ore i- ì- compres- 
si fino all' ultimo grado possibile. 
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Nel principio diedero lento len- 
to una materia latticinosa, la qua- 
le recala col dito mignolo sull'api- 
ce della lingua ninni lo sta vasi ama- 
ra e spiacevole Mè in me solo 
produsse cotal senso, ma su di al- 
tri curiosi ancora a quell'atto pre- 
sentì. In seguito l'emisero alquan- 
to più densa, e sulla tìne d'un 
color quasi di cannella. Nel suo 
tulio pei pesò ottavi 5. ì. 

E' qui superfluo sarebbe il ren- 
der conto per minuto degli esami 
da me intrapresi sovra di essa, on- 
de scuoprirci qualche particella dì 
sostanza oleosa. Mi restringo solo 
ad avvertire , cke di ninna mai ne 
rinvenni il più leggiero indizio. 

In sequela di quest'evento sem- 
brava fuor di dubbio , che ancor 
le nude mandorle sono inefficaci a 
render olio. Volendo tuttavia pro- 
cedere con ogni rigore passai nel 
Genóajo del t SiS. ad una seconda 
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prova col soggettare nel di si. al 
pestamento , ed alla forza del tor- 
chio quelle degli oaserelU lavati il 
giorno ottavo. Pesarono once set- 
te , e non ebbero bisogno d' acqua 
per unirsi in pasta. Il resto della 
faccenda procedette in egual mo- 
do, come net primo cimento. Ma 
io veggo chi legge in curiosità di 
saperne il successo. Eccolo adun- 
que in poche lìnee. Dopo cinque 
o sei minuti sbucarono dalla Fora- 
ta alcune goccioline d' olio giallic- 
cio , e appena fluente. Lo stesso 
accadde dappoi , e cosi fino al ter- 
mine della stretta , che andò in 
lungo quasi cinque ore". La bilan- 
cia quindi decise , che di tal li- 
quoretto usciti n' erano ottavi 3. e 
che due succhiati ne avea il car- 
toccio. Nel savorarlo finalmente 
sentìvasi disgustoso , e sul!' andar 
di un' unguento medicinale. 

Riferisco per terzo il saggio 
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lattone dall' indefesso Signor Presta 
( che pure attese alle medesima 
ricerchi; ) da lui divulgato ne 1 ter- 
mini seguenti. - Dal peto di sedi- 

„ ci once > e un quarto di man- 
„ dui le , le quali due Speziali , ri- 
„ scaldato prima boria un mortaio 
„ di marmo, ve le pestarono , a 
„ ridussero in pasta lina , che po-. 
„ alala in una t'orata di ferro ben 
„ riscaldata ancor essa , e foderata 
„ di carta sugante , trai calore di 
„ due braciere piene di fuoco , le 
„ strinsero gagliardamente nel tor- 
„ fimo , ne acolaron tre once , e 
tre quarti di olio alquanto ama* 
„ retto e un pò torbido , ma non 
„ forte, *>è fetido per allora. Da 
„ indi a un mese però ai chiarì, e 
„ diventò fetido , come di sogna 
„ rancida , ed inforzò tanto da non 
„ potersi neppure accostare alle 
„ labbra. (') » 

{*} Op.- tir. pài 194. 
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Or la conseguenza , che può 
dedarsi da questi fatti parlanti, ed 
incontrastabili , tosto apparirà dal- 
lo squarcio del predetto Gatlipole* 
se Autore , che qui ricopio. 

„ Ad ogni modo pur nondì- 
„ meno (egli scrive) poiché l'usua- 
„ U manifattura dell'olio non^ri- 
„ duce in fina polvere ì noccioli , 
„ nè riduce in pasta le mandorle , 
„ ma si in minuzzoli , dalli quali 
„ la compressione non giugno a 
„ spremer dell' olio f ohe esse con- 
„ tengono , resta Certo , che tutto 
„ P olio , che si ha dall' uliva , 
„ yien dalla polpa della medesi- 
„ ma , non ne viene punto dal 
„ nocciolo. Se di fatti ne Venisse 
„ porzione di quel della mandor- 
„ la , P olio che si trae stiacciando 
„ i noccioli insiem colla polpa dell' 
„ uliva, cangerebbe Fra brieve tem- 
„ po natura, perchè Polio resino- 
„ so, e inforzato, e putente della 
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„ mandorla , a guisa di un cor- 
„ ruttivo fermento lo farebbe de- 
„ generare {*). „ 

Riflettasi ancora, siccome pa- 
timenti avverte V egregio pratico 
dianzi nomato, che molti noccioli 
di olive sono per il solito senza 
mandorla , e con la sola membra- 
na interna , che la vestiva. Non è 
per ultimo da trasandarsi , che ta- 
le deficienza giugne in qualche an- 
no al quindici per cento, in altri 
anni al trenta , ed in alcuni altri 
eziandio più avanti della metà. 

f. 6. 

Ma tempo £ ornai di venire 
agli usi più notabili degli ossetti , 
delle smunte focacce , e di quella 
melma convertita in pani , che lù. 
addotta in fine del Capitolo terzo. 
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Servono i noccioli per averne 
una tinta nera così bella, che di 
mollo s' accosta al nero d' Avorio 
bruciato. II bravissimo nostro do- 
ratore , e maestro nel vernicare 
Sig. Giacomo Zannoni , secondan- 
do i mìei desiderj i ' a P D5C '« °P6- 
ra con pieno suo contento. Si die- 
de inoltre la cura di parteciparme- 
ne il metodo : ed io colgo questa 
circostanza per divulgarlo , onde 
servir possa di scorta ad altri ver- 
BÌcatori. 

Ha il suo cominciamento per- 
tanto dall' esser ridotti in carbone, 
come suo! farsi con la drupra sol- 
cata delle Pesche ( Amygdalus 
Persica ). Si polverizzano di poi 
entro un mortajo di bronzo, e col 
mezzo d' uno staccio sottile se ne 
cerne la polvere, che serbasi al 
bisogno. Neil' atto di valersene s' af- 
fina col macinello su d'una lastra 
di marmo liscia assiem coli' olio 
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eotto dei semi di lino, e dopo 
•temprasi in una pentolelta con 
agliai parte dello stesa' oliò , e d'ac- 
qua di ragia. Allestita cosi la ma- 
teria »' adopra coi pennelli in qua- 
lunque lavoro, e ricavasene un bel 
nera, che diventa ancor più visto- 
io , quando sopra riceve la verni- 
ce lustra. 

Le focacce disciolte nv.IV acqua 
tepida, ovvero triturate , e con la 
paglia confuse, possono darsi in ci- 
bo ai maiali, alle vitelle, ed an-- 
eha ai buoi. Scorsesi adunque in 
esse una nuova sostanzi per in- 
grassar tali bestie , migliore assai 
delle cresce o pastelle ottenute dal 
seme di lino, le quali contribui- 
scono alle carni, siccome è noto, 
un cattivo sapore. 

Ai mozzi , o pani inariditi , 
6* appicca facile il fuoco , e seguo, 
no per buon tratto ad ardere qual 
fiaccola con allegra e chiara tìam- 
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molla. Nasce questo dal!' impossi- 
bilità di cacare col torchio qnelle 
tenuissime oleose molecole , che 
annesse rimangono nella poltiglia , 
da cui derivano i mozzi. La di lo- 
ro brace dura quanto Y altra de' 
legni abbruciati. Ognuno quindi co* 
nosce I' utile , pria non iscoperto , 
che ora può trarsene per i focolari. 

Aggiungo qui sul finire i ser- 
vigi eziandio , che porge Y acqua 
residuale delle lavande , oltre a 
quello d' ingrassare i campi. Essen- 
done io fornito a gran dovizia pre- 
si ad infonderci diverse robe bian« 
chissime, le quali dopo averci bol- 
lito per tre quarti d' ora , m' ac- 
corsi, che ne avean contratti i co- 
lori, che or seguono: La lana il co- 
si detto Tabacco d'Olanda, i drappi 
serici il Grìgio d' America rossa* 
sin , il cotone , ed il lino il Gri- 
gio di Vigogna. 

Dal complesso di questi risai- 
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tati , e molto più ancora dei già 
procioni negli antecedenti Capitoli, 
1' ingenuo amatore del vero facil- 
mente comprende, che i vantaggi 
della nuova proposta Manifattura , 
in agguaglio a quelli d' ogn' altro 
vecchio costume, sono di gran lun- 
ga maggiori. Chi poi calcolar po- 
tesse 1" enorme somma dell' olio , 
che nelle nostre contrade assiera 
con la Nocchia , o sansa degli or- 
dinar] macinaiorj si destina in 
tutti gli anni alle fiamme , ver- 
rebbe a renderli vieppiù decisivi, 
ed imponenti. Laonde mi giova 
Un da oggi sperare , che in pro- 
gresso di tempo i più ostinati av- 
versari de' novelli pratici sistemi , 
ìmtrnìtt dall' evidenza , vorranno 
rendermi giustizia , o cj! porre es- 
si stessi in attività i miei precetti , 
0 coli' interessarsi , affinchè venga- 
no generalmente ricevuti. L' av- 
versione , dove è salo generata da 
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un giuoco di fantasia, deve presto 
svanire , ed in suo luogo succeder 
l'idea del verace profitto, i • 

Frattanto io supplico gli eru- 
diti e discreti miei Leggitori di non 
voler condannare l'esattezza, forse 
troppo minuta , con la quale nel 
corso di quest'Opuscolo ho parlato 
delle macchine, degli esperimenti, 
e di tutti gli altri concernenti pic- 
coli oggetti: min essendovi dubbio, 
che il farsi bene intendere è uno 
de' pregi più necessari e lodevoli , 
che aver possa chiunque mette al- 
la luce nuovi ordigni , e metodi 
novelli. Protesto inoltre con ogni 
candore , che niun pensiero di fa- 
sto , o di gloria mi ha dato im- 
pulso al divoramento di questo 
scritto , tendente a ridurre in più 
buon grado i bisogni dell' uomo : 
ma ebe solo ebbi in cuore di adem- 
piere ad uno de' più sacri dove- 
ri , che c' incombono verso i no- 
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Stri simili. Imperciocché ciascuno 
dal canto suo , e giusta i propri 
talenti è in obbligo di contribuire 
per ogni reno all' aumentazione 
delia privata , « pubblica felicita. 
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